
KERST MENU
happy christmas

PRIJS 3 GANGEN     36,50 euro
PRIJS 4 GANGEN     39,50 euro 

KOUDE DRANKEN

WIJNEN

BIEREN

Koffie	 	 	 	 €2,20	
Cappuccino	 	 	 €2,30
Koffie	verkeerd	 	 	 €2,30
Espresso	 	 	 €2,30
Latte	Macchiato	 	 	 €2,65
+	vanille	/	caramel	/	chocolade	/	hazelnoot	 €0,60

Koffie	Marrakech		 	 €5,95
Koffie	Benedictine	 	 €5,95
Irish	Coffee		 	 	 €5,95
French	Coffee	(Grand	Marnier)	 €5,95
Italian	Coffee	(Amaretto)	 	 €5,95
Spanish	Coffee	(Tia	Maria)		 €5,95
Koffie	Chaamse	Hoeve		 	 €5,95
Koffie	met	kaneelijs,	advocaat	en	slagroom	

THEE
€2,20	verschillende	heerlijke	smakenVERSE	MUNTTHEE€2,40

Hot   tea

	
Chaudfontaine	blauw	 	 €2,30
Chaudfontaine	rood	 	 €2,30
Coca	Cola	 	 	 €2,30
Coca	Cola	Light	 	 	 €2,30
Coca	Cola	Zero	 	 	 €2,40
Sprite	 	 	 	 €2,30
Cassis	 	 	 	 €2,30
Tonic	 	 	 	 €2,30
Bitter	lemon	 	 	 €2,30
Rivella	 	 	 	 €2,30
Ice	Tea	 	 	 	 €2,40
Ice	Tea	Green	 	 	 €2,40
Appelsap	 	 	 €2,40
Jus	d’orange	 	 	 €2,40
Verse	jus	d’orange	 	 €2,60
Fristi	 	 	 	 €2,40
Chocomel	 	 	 €2,40

wilt	u	een	speciaal	biertje,		
kijk	op	onze	bierkaart
	

	 HUISWIJNEN											
	 Rode,	Rosé,	Droog	wit,	Zoet	wit
	 Per	glas:	€2,95	Per	fles:	€17,50	

	 PORT	-	
	 rood	en	wit	(3,50)	

ÇANKAYA	(TURKSE	WIJN)
Çankaya,	de	favoriete	witte	wijn	uit	Turkije,	wordt	geproduceerd	in	
Emir	uit	Narince	en	Sultana	druiven	die	zorgvuldig	zijn	geselecteerd	
uit	Anatolische	wijngaarden.
Per	fles:	€24,50

MAS	CHARD./VIOGNIER	I.G.P.	PAYS	D’OC
Mooie	blend	die	het	bloemige	van	de	viognier	en	de	vettigheid	van	
de	chardonnay	combineert.	
Per	fles:	€26,50

PRADOS	FUSION	GARNACHA/	SYRAH	CAMPO	DE	BORJA
Tonen	van	rijp	rood	fruit	en	vanille;	in	de	mond	soepel	en	vol,	met	
een	licht	kruidige	afdronk.
Per	fles:	€26,50

YAKUT	(TURKSEWIJN)	
Yakut,	de	meest	favoriete	en	veelgevraagde	rode	wijn	uit	Turkije,	
is	geproduceerd	uit	druiven	van	het	Öküzgözü,	Bogazkere,	Alicante	
en	Carignan.
Per	fles:	€24,50

LA	FORGE	CHARDONNAY.	I.G.P.	PAYS	D’OC
Deze	chardonnay	heeft	gedeeltelijk	op	houten	vaten	gerijpt	en	is	
daardoor	licht	vettig	in	de	mond.	In	zowel	geur	als	smaak	zijn	tonen	
van	citrusfruit	terug	te	vinden.
Per	fles:	€26,50

GRES	DE	MONTPELLIER	DOM.	PAUL	MAS
Fraaie	compositie	van	mourvèdre,	grenache	en	syrah.	Een	volle,	
krachtige	wijn	met	tonen	van	donker	fruit	en	specerijen.
Per	fles:	€26,50

DESIGN	BY	LIEKE	DE	GRAAF

STERKE DRANKEN
Jonge	jenever		 €	2,00
Jagermeister	 €	2,50
Schrobbeler	 €	2,50
Corenwijn	 €	2,50
Advocaat	 €	2,50	
met	slagroom		 €	+0,60
Bacardi	 	 €	3,00
Tia	maria	 €	3,50

Johnny	walker	 €	3,50
Gin	 	 €	3,50
Franse	cognac	 €	5,50
Amaretto	 €	3,90
Dom	benedictine	 €	3,90
Cointreau	 €	3,90
Yeni	Raki	 €	4,90
Jack	Daniels	 €	7,50

Bier
UIT	CHAAM	

	
DUBBEL
TRIPEL

ZILVERPEL

Cheers

lieke.de.graaf@hotmail.com

Lemonade

wenst u
een fijne 

Kerst

CHAAMSE HOEVE 



 

HOOFDGERECHTEN
VOORGERECHTEN

ALLE VOORGERECHTEN WORDEN  
GESERVEERD MET VERS GEBAKKEN BROOD

ALLE	HOOFDGERECHTEN	WORDEN	
GESERVEERD	MET	EEN	GARNITUUR	VAN	

AARDAPPEL	GRATIN	FRIETJES	EN		
FRISSE	SALADE!!

TOMATEN CRÈME SOEP
ROMIGE SOEP AFGEWERKT MET  

CRÈME FRESH EN BASILICUM

VERS GEMAAKTE RUNDERBOUILLON SOEP
GARNITUUR VAN BOSPADDESTOELEN 

BRETONSE VISSOEP
GOED GEVULDE VERSE VISSOEP

Made with love
	

 
€18,75	

	
botercitroensaus

ZALM UIT DE OVEN 
€21,50

	 		Bearnaisesaus	uit	de	oven

Fish
Op de huid gebakken  

zeebaars filet
Met gewokte verse groenten,  

geserveerd met witte wijn saus

	 	 	 	 	
BRABANTSE PANNEKES 

stoofpotje van hazenpeper, 
vispannetje, 

en gestoofd kalfsvlees

IMAM BAYILDI  
(OOK VEGETARISCH VERKRIJGBAAR)

gevulde aubergine met  
runder/ lamsgehakt met een Turkse 

peper tomaat en uien
(vegetarisch: aubergine gevuld met 

gewokte groenten)

ZUID AMERIKAANSE RUMSTEAK 
mager spiervlees, met boterjus 

HERTEN BIEFSTUK 
bospaddestoelen, stoofpeertjes, rode 

kool en een heerlijke zoete bos  
vruchtensaus

I T ’ S   TH E

MO S T

Wonderful

Time
Year

T H E

	 	 	 	 	

					
TATAAR	VAN	SCHOTSE	ZALM

verse	zalm	met	garnituur	van	gamba,		
sjalot,	dragon,	olijfolie,	citroen	

GEGRATINEERDE	MOSSELEN		
grote	mosselen	met	knoflookolie,		
gegratineerd	met	brie	uit	de	oven.

MELANZANE	ALLA	PARMIGIANA	
Een	gerecht	gemaakt	met	een	ondiepe	
gesneden	auberginevulling,	gelaagd	met	

kaas	en	tomatensaus,	vervolgens	
gegratineerd	met	parmazaanse	kaas.

FILET	PUR
Dungesneden	rauwe	runderlende,	

zongedroogde	tomaten,	parmezaanse	
kaas,	masculine	sla	met	een	dressing	

van	balsamico,	licht	gekruid	met	zout	en	
peper

RIJKE	DUO	PATE	
heerlijke	eend	en	fazant	pate	
afgewerkt	met	roodfruit

NAGERECHTEN
SOFIEKE (VANAF 2 PERSONEN) 
Turkse yoghurt, vanilleroomijs, warme kersen,  
slagroom en kletskoek 

CIOCCOLATO
romige chocolade dessert met pure chocolademousse,  
een mouse van koffie, tiramisu, chocolade saus en een takje munt.

ROMIGE PARFAIT
luxueus ijs met speculaas smaak gemaakt door de chef,  
chocoladesaus, afgewerkt met speculaas kruimels en slagroom 

IJSPLATEAU 
1 bol vanilleroomijs, 1 bol aardbeienijs, 1 bol kaneelijs 
afgewerkt met chocoladesaus,  en aardbeiencoulis en slagroom 

KERST LATE SPECIAL
Espresso, melkschuim, slagroom en vanillesiroop, topping  
van chocoladesaus en kletskoek

The best  things  
 
 are sweetin life


